OKALA LE 124
65 bd Delhumeau Plessis, 49300 Cholet 100 rue Saint Bonaventure, 49300 Cholet
024156 00 56 024185 25 00
60 couverts maximum 40 couverts maximum

Recevoir les groupes a Cholet

NOS FORMULES GROUPES DEMARRENT A

Entrée, plat, dessert et verre de vin inclus

2 6 € / personne

NOTRE Tous les plats sont élaborés a la minute par la cheffe Rachida, a partir de produits

CUISINE soigneusement choisis. Tout est fait maison : rien n'arrive préparé, rien n'est industriel. La
carte vit a l'ardoise, composée au fil des arrivages et des fruits et légumes de saison. C'est ce
qui nous permet d'ajuster nos propositions a la période de votre événement plutét que de
reprendre une carte figée toute l'année, et de composer avec vous un menu qui vous
ressemble.

DES Nous proposons trois formules, construites sur le méme principe : plus le choix laissé a vos
FORMULES convives est large, plus l'offre est personnalisée et le tarif ajusté en conséquence.

EVOLUTIVES

ENTREE ° ENTREE Y ) ENTREE Y

PLAT ° PLAT PR PLAT oo

DESSERT °®

Une entrée, un plat,
un dessert.

DESSERT oo

Deux entrées, deux plats,
deux desserts.

DESSERT oo

Deux entrées, trois plats,
deux desserts.

Le verre de vin est inclus dans chacune d'elles, et un menu enfant est prévu pour les plus
jeunes convives. Le détail des menus et I'ensemble des tarifs vous sont adressés par courriel
dans notre proposition complete.

CE QUE
NOUS
ADOPTONS

REGIMES PARTICULIERS

Végétarien, végan, sans gluten, sans lactose,
sans poreg, allergies : indiquez-nous les besoins
et le nombre de convives concernés, nous
composons les assiettes en conséquence, sans

AU-DELA DE 40 CONVIVES

La privatisation de la salle s'applique

systematiquement : elle nous permet de

vous réserver l'intégralité du restaurant et

de;dypus garantir un service entierement
édié.

supplément.

CHOIX DES MENUS HOTELS PARTENAIRES

Vos choix définitifs nous sont communiqués Remise de 10 % pour les clients individuels
au minimum dix jours avant la date de de nos hotels partenaires, hors offres
I'événement. groupes et evenements.

BOISSONS

}/’infs complémentaires, apéritifs et digestifs peuvent étre proposés en supplément, a la carte ou au
orfait.



